_ DAL 2022 _

DE MARCO

VINERIA E CULINARIA

Wir Empfehlen
Menii — vom Siiden zum Norden
4 Ginge
ITALIAN FOOD-SHARING ab 2 Personen 55,00 € p.P.
+ Weinbegleitung 30,00 € p.P.

VORSPEISEN

Tanto per iniziare — Antipasti

BURRATA DOP & PEPERONATA 19,80 €
Burrata DOP | Paprika suf3 & sauer eingelegt
Sauerteigbrot gerostet

SALMONE MARINATO 22,50 €
Lachs gebeizt | Fenchel Salat | Triffel

Orangen- Senf- Honigdressing

AUSTERN SYLTER ROYAL
Stk. 4,60 €

VITELLO TONNATO 18,60 €
Kalbsfleisch | Thunfischsauce

TARTAR DI MANZO
Rindertatar | Balsamico Perlen | Parmesanhobel
Ca. 120g 19,50 €
Ca. 180g gerostetes Sauerteigbrot mit Tomaten 27,50 €

VORSPEISENVARIATION 28,50 €

fur 2 Personen

FOCACCIA CROCCANTE
Hausgemachte, knusprige Focaccia | gefillt mit Kése
Bianca 17.00€
Mit Basilikumpesto 19,50 €
mit Rucola | Kirschtomaten | Schinken San Daniele 21.50 €




_ DAL 2022 _

DE MARCO

VINERIA E CULINARIA

Hauptgang
La Pasta & il Risotto

TAGLIERINI CACIO & PEPE AL TARTUFO NERO 26,00 €
Taglierini CACIO & PEPE ,Art" | Pecorinokase schwarzer Pfeffer | Triffel

LINGUINE Al MUSCOLI E GAMBERI 25,50 €

hausgemachte Linguine | Miesmuscheln & Garnele

TAGLIATELLE AL RAGU DI MANZO E VITELLO 21,50 €
Bandnudeln | Fleischragt vom Kalb & Rind

RISOTTO DI ZUCCA 32,00€
Risotto | Kurbis | gerducherter Mozarella
a la minute - ca. 20 Minuten
(auch VEGAN maglich)

Il Pesce la Carne & Co.

PARMIGIANA DI MELENZANE AL FORNO 24,00 €

Auberginen-Auflauf | Tomaten, Parmesan & Mozzarella

GAMBERONI ALLA PORTOFINO & CARCIOFI 32,00 €
gebackene Garnelen | Artischocken Aglio & Olio art

BRANZINO ALFORNO 29,50 €

Wolfsbarsch im Ganzen gebacken | Oliven, Tomaten & Rosmarinkartoffeln

COTOLETTA ALLA MILANESE 34,50 €

paniertes Kalbskotelett mit getriffelten Taglierini

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 29,50 €

Kalbsschnitzel | San Daniele Schinken | Salbei | Rosmarinkartoffeln

| Dolci
BABA & CREMA AL MASCARPONE 10,50 €

Baba Kichlein & Mascarponecreme

TIRAMISU 950€




