DAL 2022

DE MARCO

VINERIA E CULINARIA

Wir Empfehlen
Menii — vom Siiden zum Norden
4 Gange
ITALIAN FOOD-SHARING ab 2 Personen 59,00 € p.P.
+ Weinbegleitung 30,00 € p.P.

VORSPEISEN
Tanto per iniziare — Antipasti

BURRATA DOP & PESTO CON CORCIOFI 19,80 €

Burrata DOP | gerdstetes Sauerteigbrot mit Basilikumpesto |
Artischocke alla romana | eingelegte Zwiebeln mit Balsamico

CARPACCIO DI TONNO 22,50 €

Thunfisch Carpaccio | Bunte Tomaten aus der Provence | Orangendressing

AUSTERN FINES DE CLAIRES AMAFI COAST STYL € 22,50

Vier gratinierte Austern Fine de Claires mit panierte Zitronen Krauterbutter

AUSTERN FINES DE CLAIRES
Vier Austern mit Yuzo perlen & Grapefruit € 17,00

VITELLO TONNAT0 19,50 €

Kalbsfleisch | Thunfischsauce

TARTAR DI MANZO
Ca. 120g Rindertatar | Wachteleier 19,50 €
Ca. 180g Rindertatar | Wachteleier | Bruschetta mit Tomaten 27,50 €

VORSPEISENVARIATION 28,50 €

fir 2 Personen

FOCACCIA CROCCANTE
Hausgemachte, knusprige Focaccia | geflllt mit Kdse 17.50 €
Mit Basilikumpesto 19,50 €
mit Rucola | Kirschtomaten | San Daniele Schinken 22.50 €




DAL 2022

DE MARCO

VINERIA E CULINARIA

Hauptgang
La Pasta & il Risotto

LINGUINE AL NERO DI SEPPIA & GAMBERETTI 25,50 €

handgemachte Tintenfischtinte Linguine | | Kirschtomaten | Garnele | Hummersauce

TAGLIATELLE AL RAGU DI MANZO E VITELLO 2350 €
Bandnudeln | Fleischragu vom Kalb & Rind

RISOTTO Al GAMBERI E AGLIO ORSINO 34,00 €

Risotto Garnelen & Berlauch | Parmesan
a la minute - ca. 20 Minuten
(auch Vegetarisch mdglich)

Il Pesce la Carne & Co.

MELENZANE AL FORNO RIPIENE 24,00 €

Gefilllte Auberginen mit Ratatouillegemuse | Parmesan & Mozzarella

CACCIUCCO ALLA LIVORNESE 32,00 €

Traditioneller Toskanischer Fischeintopf

MERLUZZ0 NORVEGESE Al CECI ALFORNO 29,50 €

Gebackener Kabeljau | Tomaten, Kichererbse & Krauter

COTOLETTA ALLA MILANESE 3450 €
paniertes Kalbskotelett mit Parmesan “ Milanese Art “ | Rostkartoffeln

| Dolci
TIRAMISU® CLASSICO 9,50 €

TORTA DELLA NONNA 10,50 €

Pinienkerne Torte mit Walnusseis und Mascarpone Espuma




